Mittagskarte 11.30 - 13.30h

Marktfrischer Blattsalat
Salade verte fraiche du marché
Fresh salad from the market

Bunt gemischter Saisonsalat
Salade mélée de saison
Season mixed salad

Niisslisalat ,Wirthen™ mit,Speck, gehack er
und Croitons - eV
Salade doucette « Wirthen » aveciarc g
Field salad “"Wirthen" with bacon; fine
N
Solothurner Wysuppe mit Ger
Potages au vin soleure avec _
Solothurner wine soup

Gebratene Polentasc

serviert mit hausg
Tranches de polenta frites et
Fried polenta slices fille

&

Gebratene Eglifil

umlegt mit Schu
Filets de perche fri r chc
Fried perch fillets on cream ’

-
Rindstartare, Toiust r‘]’ ﬁg
-

Tartare de baeuf avec toast et b
Beefsteak tatar, toastind ; r

Fitnessteller mit Me
* pani
* Beilac
Assiette « fitness » avec pe€
s escalop DIC
s garnitu ’
Fitness plate with little melon boats and
+ pork cutlet in batte

* Portion chips @

Kalbs Cordon-Bleu (cH) mit R en

gefiillt serviert mit Kartoffelk und
Cordon-bleu de veau rempli de jambon c t brie
gateaux de pommes de terre et légumes frais

Veal cordon-bleu stuffed with ham and truffled

and colourful fresh vegetables




Gebratenes Rindsfiletmedaillon (IrR) mit seinem Tatar gefiillt
serviert mit Petersilien-Kartoffelpiiree

glasierten Karotten und Randen

Médaillon de filet de boeuf réti rempli de tartare, servie purée de pommes de terre

au persil avec carottes et betteraves glacées

Médaillon of beef filet stuffed with tartar, served with mashed potatoes with parsley,

glazed carrots and beetroot \

. L
e a !
Schni-Po, paniertes Schweineschnitzel mit P ames frites - 24.90

Escalope de porc panée avec pommes frites b . Schweiz
Bread-crumbed pork escalope with frer_nch fries \ \

g ﬁ'*l:‘ =
Kalbsgeschnetzeltes (CH) 1
mit einer Butterrosti und“G
Emincé de veau zurichois ‘
roesti au beurre '
Sliced veal "Zurich Style' ro

Sautierte Kalbsleber (
an einer Calvados-Sa
mit einer Butterrosti.
Emincé de foie de veau
roesti au beurre ——
Sliced calf's liver sauted

\ Tartef(lam!- (nd of "french pizza" from"
alsace made from a very thin layer of pastry
iginal topped with sour c;ea/m pped
acon - «

rmal

>0riginal Natu
Speck, Zwiebeln, Sz
Lard, oignons, creme
Bacon, chopped onions,

—a.

>Solothurner
Speck, Zwiebeln, Sa
Lard, oignons, créeme fi
Bacon, chopped onions,

>Waldmeister ‘ Y

Speck, Zwiebeln, Sauerr: , Que

Champignons, Emmenta . .

Lard, oignons, créme fraiche, fromage ampignons, E.

Bacon, chopped onions, sour cree ‘ S, Em 'Ier
>Vegetarisch _ 5.40
Zwiebeln, Sauerrahm, Quark, Ge 2, Emme

Oignons, créme fraiche, fromage blanc, lég Emm entaler

Onions, sour cream, vegetables, Emmenta




